MENU DEGUSTACYJNE
560 zt

3 Amuse bouche

Wedzony tosos Loch Duart / rzepa / kolendra / wasabi / ponzu / ostryga
Tatar wotowy / kapary czosnku niedZwiedziego / oliwa

Pierdg ruski / mieta / kwasna smietana

Dorsz / curry / pomidor / fenkut / mango

Jagniecina / kukurydza / dymka / kiszona cytryna / daktyle

Rabarbar / pistacja / wanilia / kefir

Wisnia / jogurt / migdaty

Petit fours

Wine Pairing 440 z#/ os

MENU DEGUSTACYJNE

skrocone
430 zt

3 Amuse bouche

Wedzony fosos Loch Duart / rzepa / kolendra / wasabi / ponzu / ostryga
Pierdg ruski / mieta / kwasna smietana

Dorsz / curry / pomidor / fenkut / mango

Jagniecina / kukurydza / dymka / kiszona cytryna / daktyle

Morela / mascarpone / aksamitka

Petit fours

Wine Pairing 320zt / os

Do grup od 4 0sdb doliczamy 12,5% optaty serwisowe;.



MENU DEGUSTACYJNE WEGETARIANSKIE
560 zt

3 Amuse bouche

Rzepa / kolendra / wasabi / ponzu

Burak / rozmaryn / oliwki

Pierdg ruski / mieta / kwasna smietana
Szpecle / borowik / orzech laskowy / parmezan

Por / brokut / kasza jeczmienna / ananas / woda serowa
Rabarbar / pistacja / wanilia / kefir

Wisnia / jogurt / migdaty

Petit fours

Wine Pairing 440 z{/ os

MENU DEGUSTACYJNE WEGETARIANSKIE

skrocone
430 7t

3 Amuse bouche

Rzepa / kolendra / wasabi / ponzu

Pierdg ruski / mieta / kwasna smietana

Szpecle / borowik / orzech laskowy / parmezan

Por / brokut / kasza jeczmienna / ananas / woda serowa

Morela / mascarpone / aksamitka
Petit fours

Wine Pairing 320zt / os

Do grup od 4 0sdb doliczamy 12,5% optaty serwisowe;.



MENU A'LA CARTE

Przystawki
Pierdg ruski / mieta / kwasna smietana 63 zt

Wedzony tosos Loch Duart / rzepa / kolendra / wasabi / ponzu / 71 zt
ostryga

Tatar wotowy / kapary czosnku niedZwiedziego / oliwa 75 7}

Dania gtéwne

Por / brokut / kasza jeczmienna / ananas / woda serowa 99 z4
Dorsz / curry / pomidor / fenkut / mango 175 z#
Jagniecina / kukurydza / dymka / kiszona cytryna / 169 zt
daktyle

Desery

Rabarbar / pistacja / wanilia / kefir 45 zt

Morela / mascarpone / aksamitka 48 zt

Wisnia / jogurt / migdaty 49 zt

Do grup od 4 0sdb doliczamy 12,5% optaty serwisowe;.
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